GALA DE
NOCHEBUENA

24 DE DICIEMBRE

- TIMBAL DE FOIE GRAS, GELATINA DE GROSELLA Y PISTACHOS

- RODABALLO AL HORNO CON SALSA DE VERMUT Y BUNUELO DE
ERIZO DE MAR

* SOLOMILLO DE VACA A LA PLANCHA CON PASTEL DE PATATA, TRUFA
Y PANCETA [IBERICA

- MOUSSE DE CARAMELO, HELADO DE VAINILLA BOURBON, ACEITE Y
SAL

- TURRONES DE NUESTRO OBRADOR Y BOCADOS NAVIDENOS
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BODEGA

- BLANCO: VINOS DE LA TIERRA
DE EXTREMADURA “HABLA DE TI”

- TINTO: DOCA RIOJA “SOLAR DE BEQUER CRIANZA’
- CAVA: ANNA DE CODORNIU

- AGUA, CAFE Y LICORES

SERVICIO DE BAR HASTA LAS 03:00 HRS (NO INCLUIDO, PAGO POR
CONSUMICION)

DRESS CODE: MEDIA ETIQUETA

DESDE 14 O€ POR
PERSONA




GALA DE

FIN DE ANO
NAVIDADES 2024/2025

APERITIVO ESPECIAL EN EL EXCLUSIVO SALON DE LOS ESPEJOS AMENIZADO
POR EL CUARTETO DE CUERDA ‘ARPEGGIO”
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MENU

‘ENSALADA DE BOGAVANTE CON SOPA DE TOMATE Y CURRY ROJO

‘PALETILLA DE LECHAZO IGP A BAJA TEMPERATURA CON SOUFFLE DE
PATATA'Y TOMILLO

‘MILHOJAS DE TURRON CON CREMA INGLESA Y HELADO DE ARANDANOS \ _

“TURRONES DE NUESTRO OBRADOR Y BOCADOS NAVIDENO

- BLANCO: DO ALBARINO “VEIGAMOURA 2021”

» TINTO: DO RIBERA DEL DUERO “EMILIO MORO

- CHAMPAGNE: MOET CHANDON

BODEGA -
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- AGUA, CAFE Y LICORES
- UVAS DE LA SUERTE Y COTILLON
- CHOCOLATE CON CHURROS

- SOPAS DE AJO

D) HASTA LAS 05:00 CON BARRA LIBRE
DRESS CODE: ETIQUETA

DESDE 2 S O€ POR
PERSONA




